
Entrées Plats
Suggestion du chef
(les midis, du lundi au vendredi)

Tartare de daurade, mangue, grenade,
concombre et fines herbes

Courgette rôtie farcie aux lentilles et aux
champignons, crémeux de petit pois à la
menthe

Salade du moment 
Selon arrivage

Fondue moitié-moitié, pour deux convives
minimum, prix par personne

Assiette de viande séchée

19.-

29.-

27.-

19.-

28.-

15.-

15.-/22.-

18.-

21.-

12.-

16.-

15.-

20.-

Rôtisserie
Cochon de Jussy (GE) à la broche

 Petite portion (180g)         39.-
Grande portion (300g)    49.-

Agneau (GE) à la broche 
sauce chimichurri 

46.- / selon arrivage

Fromages & Desserts

Plateau de fromages Suisses
                                                                                        
Café gourmand (tarte fine aux pommes,
mousse au chocolat, brownie et glace vanille)

Tarte fine aux pommes, crème chantilly et
caramel

Brownie aux noisettes et aux noix, boule de 
glace maison et coulis de caramel

15.-

16.-

13.-

13.-

Mousse au chocolat de la Ferme                                  

Glace maison (vanille ou sorbet pomme)

Coupe cochonne (vanille, brownie, coulis
caramel et chantilly)

Coupe glacée aux fruits de saison, chantilly

12.-

5.-

14.-

13.-

TVA 8,1% incluse, service compris                                                                                                                               
                 Certains plats et desserts peuvent contenir des fruits a coques                                                                                          

Allergènes, se renseigner auprès du personnel. Provenances : Pain (Suisse – Guillaume Bichet) / Poissons (Atlantique), Charcuterie (Suisse) 

Salade de lentilles de Versoix, œuf mollet,
croûtons maison et lardons

Truite façon gravlax, fraîcheur pomme
fenouil, crème à l’aneth citronnée

Rillettes de cochon à la broche, pickles
maison  (200gr)
Disponible à l’emporter

Sandwich jambon-beurre 
(les midis, du lundi au vendredi) Disponible à l’emporter

Sandwich Bành Mi
(les midis, du lundi au vendredi) Disponible à l’emporter

Planchette de charcuteries

Planchette mixte charcuteries et fromages

Accompagnements inclus : salade verte (sur demande), smashed potatoes et légumes de saison

Duo  Rôtisserie
Cochon de Jussy (GE) &

Agneau  (GE) à la broche
49.-



Menu Enfant

Cochon à la broche, saucisse ou 
poisson, accompagné de 

 Potatoes et légumes de saison 

Menu de la Ferme

Salade de lentilles de Versoix

Cochon de Jussy (GE) à la broche
Petite portion (180g), smashed
potatoes, légumes de saison 

( Agneau (GE) à la broche +8.-)

Tarte fine aux pommes, 
crème chantilly et caramel

ou
Mousse au chocolat de la Ferme

Entrée et plat / Plat et dessert                   51.- 
Entrée, plat et dessert                                   63.-

Menu Végétarien

Courgette rôtie farcie 
aux lentilles et aux champignons,
crémeux de petit pois à la menthe

Tarte fine aux pommes, crème
chantilly, caramel

ou
Mousse au chocolat de la Ferme

Entrée et plat / Plat et dessert                   41.-
Entrée, plat et dessert                                   53-

Gaspacho et toasts maison

Mousse au chocolat,
Tarte aux pommes, 

 ou glace

Jus de pommes de Collex

 Menu                                                         20.-
Accès Canopée à 7.- à régler en caisse

Buisiness Lunch

Salade de lentilles de Versoix

Suggestion du Chef

Tarte fine aux pommes, 
crème chantilly et caramel

ou
Mousse au chocolat de la Ferme

Entrée et plat / Plat et dessert                   31.-
Entrée, plat et dessert                                   43.-

TVA 8,1% incluse, service compris                                                                                                                               
                 Certains plats et desserts peuvent contenir des fruits a coques                                                                                          

Allergènes, se renseigner auprès du personnel. Provenances : Pain (Suisse – Guillaume Bichet) / Poissons (Atlantique), Charcuterie (Suisse) 



Jus de pomme de Collex (33cl)
Jus de pomme pétillant Ramseier (33cl)
Jus d’orange, abricot  (20cl)
Jus de tomate (20dl)
Coca-Cola, Coca zéro (30cl)
Fanta (33cl)
Sprite (33cl)
Sirop (25cl)
Diabolo (25cl)
Nestea pêche ou citron (33cl)  
Sanbitter (10cl)
Gents tonic (20cl) 
Thé glacé maison
Djindja gingembre (33cl)
Bissap Hibiscus (33cl)
Jus de raisins gazeux (33cl)
Limonaid au choix (33cl)

Jus, Sodas et Nectars Eaux
Henniez plate / gazeuse (50cl) 
Valser plate / gazeuse (75cl)

Caféterie
Espresso / Ristretto / Décaféiné
Café
Doppio (double espresso)
Cappuccino   
Renversé                                                   
Thé / infusion (selon sélection) 

5.50
5.-

4.50
5.-
5.-
5.-
5.-

3.50
4.-
5.-
6.-
7.-
5.-
6.-
6.-

7.50
6.50

5.-
7.-

3.50
4.-

6.50
6.50

6.-
4.-

Bières pression
Dr. Gab’s La Swaf (30cl)
Dr. Gab’s La Swaf (50cl)
Dr. Gab’s La Houleuse (30cl)
Dr. Gab’s La Houleuse (50cl)
Monaco (30cl)
Monaco (50cl)
Panaché (30cl)
Panaché (50cl)

6.-
8.50
6.50

9.-
5.50

8.-
5.50

8.-

Bières bouteilles
Dr. Gab’s sans alcool Placebo (30cl)                                                                                                      
Cidre Domaine de l’Orcy (70cl)                                                                                      

5.50
30.-

Cocktails Signature
Morat Sour
Collex Beaux Fruits
Breuvage des Prés
Pinky Pig
Ginger (sans alcool)

16.-
16.-
16.-
16.-
10.-

Cocktails Classiques
Aperol Spritz
Hugo
Mojito
Gin tonic (Gordon’s)
Gin tonic Premium (Hendrick’s)
Negroni vieilli en fût

14.-
14.-
14.-
14.-
18.-
15.-

TVA 8,1% incluse, service compri
Allergènes, se renseigner auprès du personnel. Provenances : Pain (Suisse – Guillaume Bichet) / Poissons (Atlantique), Charcuterie (Suisse) 



Château de Collex (Chasselas)
Château de Collex (Chardonnay)
Château du Crest, Jussy (Aligoté)
Domaine de la Mermière, Altesse du coin (Altesse)
Domaine des Dix Vins, Divina (Assemblage Fleurtai, Felicia, Bianca, ...)
Domaine des Dix Vins, Cuvée du Cercle (Chardonnay)
Domaine du Chambet, Vendredi Lunaire (Charmont)

Vins Blancs - Suisse (GE)

Vins Rouges - Suisse (GE)
Château de Collex (Gamay)
Château de Collex, L’éphémère (Cabernet franc) 
Château du Crest, Jussy Assemblage (Gamay et Pinot noir)
Domaine des Dix Vins (Bourguignon noir) 
Domaine de la Mermière (Merlot)
Domaine Champs Lingots, Pline Le Jeune (Assemblage Divico, Galotta) 
Domaine Champs Lingots (Pinot Gamaret  Barrique)
Domaine de Chambet (Marselan)

6.50
7.-
8.-

6.50
7.50

7.-

10cl / 75cl

41.-
44.-
51.-
59.-
51.-
51.-
63.-

41.-
47.-
44.-
51.-
59.-
61.-
56.-
63.-

Domaine des Dix Vins, Rose des Vents  (Garanoir)
Domaine de la Mermière, Soir d’été (Gamay, Pinot noir, Garanoir)
Domaine de Chambet, Orangerie (Pinot gris)

Demandez nos vins prestiges

Vins Rosés - Suisse (GE)

47.-
41.-
78.-

7.50
6.50

Suggestion du Sommelier

TVA 8,1% incluse, service compri
Allergènes, se renseigner auprès du personnel. Provenances : Pain (Suisse – Guillaume Bichet) / Poissons (Atlantique), Charcuterie (Suisse) 



Les Bulles
Prosecco (IT)                                                                                                       
Muscabulle, Domaine Les Perrières (GE)
Cidre,  Domaine de l’Orcy – Collex (GE)
Blanc de Blanc, Château du Crest – Jussy  (GE)
Champagne Blanc de Blanc, Bernard Remy (France)
Chasselas (Pet nat), Sabré Sable, Domaine du Chambet (GE)                            

7.-

Apéritifs

10cl / 75cl

44.-
49.-
30.-
72.-
85.-
56.-

Kir cassis / Châtaigne / Pêche  (10cl)
Martini - blanc / rouge (7cl)
Ricard  (4cl)
Campari (4cl)

8.-
7.-
9.-

10.-

Eaux-de-vie & Liqueurs 
Calvados Domaine de l’Orcy - Collex (4cl)
Eau de vie de coing Girod - Collex (4cl)
Eau de vie - poire / abricot / kirch  (4cl)
Eau de vie Moitié-Moitié - poire / abricot (4cl)
Limoncello (4cl)
Grappa (4cl)
Amaretto (4cl)
Amaro averna ( 4cl )
Liqueur de tabac - FR (4cl)
Wild Turkey - US (4cl)
Whisky bowmore - Ecosse (4cl)
Whisky Laphroaig- (Ecosse (4cl)
Vodka Grey Goose (4cl)
Gin Hendricks (4cl)

Demandez nos pépites

9.-
9.-
7.-
8.-
7.-
8.-
7.-
8.-
9.-

14.-
19.-
19.-
16.-
10.-

Suggestion du Sommelier
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	Les Bulles
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	Prosecco (IT)                                                                                                        Muscabulle, Domaine Les Perrières (GE) Cidre,  Domaine de l’Orcy – Collex (GE) Blanc de Blanc, Château du Crest – Jussy  (GE) Champagne Blanc de Blanc, Bernard Remy (France) Chasselas (Pet nat), Sabré Sable, Domaine du Chambet (GE)
	7.-
	44.- 49.- 30.- 72.- 85.- 56.-

	Apéritifs
	Kir cassis / Châtaigne / Pêche  (10cl) Martini - blanc / rouge (7cl) Ricard  (4cl) Campari (4cl)
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	Calvados Domaine de l’Orcy - Collex (4cl) Eau de vie de coing Girod - Collex (4cl) Eau de vie - poire / abricot / kirch  (4cl) Eau de vie Moitié-Moitié - poire / abricot (4cl) Limoncello (4cl) Grappa (4cl) Amaretto (4cl) Amaro averna ( 4cl ) Liqueur de tabac - FR (4cl) Wild Turkey - US (4cl) Whisky bowmore - Ecosse (4cl) Whisky Laphroaig- (Ecosse (4cl) Vodka Grey Goose (4cl) Gin Hendricks (4cl)
	Demandez nos pépites
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