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LES APERITIFS

OPTION  1     9.-
Verre de Chasselas de
Collex
Olives et gressins

OPTION 3   29.-
Spritz ou Hugo 
rillettes
toasts
crudités avec sauce maison,
houmous
fromage

OPTION 2    19.-
2 verres de vin blanc, de vin
rouge ou de bière
Gressins
Olives
crudités avec sauce maison,
houmous
fromage





LES MENUS

MENU DE LA
FERME  42.- 

ENTREE
Salade verte 

PLAT
cochon de Jussy à la broche, écrasé
de pommes de terre et
légumes de saison rôtis

DESSERT
Tarte aux pommes caramélisées et
double crème

8 9

MENU
VEGETARIEN 42.-

ENTREE 
Bouillon thaï ou salade de saison 

PLAT 
Risotto de saison, (supplément
truffe 8.-) 
OU Lasagnes végétariennes 

DESSERT 
Tarte aux pommes caramélisées
et double crème

MENU BUFFET
45.-

ENTREE 
Bar à salades 

PLAT (self-service) Cochon de
Jussy à la broche, écrasé de
pommes de terre et légumes de
saison 

BUFFET DE DESSERTS Tarte
aux pommes, mousse au
chocolat, salade de fruits



LES MENUS

COCKTAIL
DINATOIRE  54.-   
9 BOUCHEES SALEES
Navettes 
Planche de charcuteries
Planche de fromages 
Velouté froid de saison
Houmous maison 
Toasts de rillettes 
Salade de lentilles 
Bouillons ThaÏ 
Tartare de truite 
3 BOUCHEES SUCREES
Brownie au chocolat 
Tarte aux pommes 
Mousse au chocolat

MENU ENFANT
23.-

PLAT 
cochon à la broche, ou filet de
poisson, écrasé de pommes de
terre, légumes rôtis, 

DESSERT 
Mousse au chocolat 
OU
Tarte aux pommes 
OU 
Boule de glace 

BOISSON 
Un verre de jus de pommes de
Collex

10 11

MENU
ROTISSERIE  64.- 
ENTREE
Rillettes maison et salade à
partager

PLAT
Cochon de Jussy à la broche
sauce à la truffe et champignons
du moment, écrasé de pommes
de terre et légumes de saison

DESSERT
Tarte aux pommes caramélisées
et double crème

MENU FÊTE
85.-

ENTREE
Huîtres 
OU
Truite fumée maison

PLAT
Côte de bœuf maturée sauce
béarnaise, écrasé de pommes
de terre et légumes de saison

DESSERT
Mousse au chocolat
OU
Tarte aux pommes
caramélisées 
OU
Dessert du moment

Supplément sauce à la truffe 8.-





LES FORFAITS VINS

COLLEX   18.-
3dl de Gamay ou Chasselas
de Collex 
Eaux plates et gazeuses
Café

CREST    28.-
3dl de Domaine rouge ou
Chardonnay
Eaux plates et gazeuses
Café

3dl de Château Marjosse ou
Château La Lagune
Eaux plates et gazeuses 
Café

BORDEAUX   58.- BOURGOGNE 38.- 
3dl de Côte de Nuits-Villages
ou Mâcon Villages
Chardonnay
Eaux plates et gazeuses 
Café



CONDITIONS

Nous demandons un acompte de 20% du
montant total à la réservation. 

CONDITIONS D’ANNULATION
Pour un événement de 20 personnes max : acompte conservé en cas
d'annulation 15 jours avant la date de l'événement.

Pour un événement de 20 personnes et plus : acompte conservé en
cas d'annulation  1 mois avant la prestation.



www.rotisseriedelaferme.ch
Route de l'Etraz 3 - 1239 Collex-Bossy 

T. +41 22 959 89 89
bonjour@rotisseriedelaferme.ch
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